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Practicum / Training
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Leeruitkomsten

De student adviseert over productiemethoden en procesbeheersing

met betrekking tot voedselveiligheid volgens de geldende

kwaliteitsstandaarden (1.19)

 

Inhoud

Tijdens de keuzemodule levensmiddelentechnologie staat de

fermentatie van levensmiddelen centraal. Van de bereiding van

yoghurt, bier, worst, zuurkool en kaas worden zowel de theoretische

productie processen behandeld als ook de praktische bereiding van

één van deze producten in de vorm van practica. De keuzemodule

wordt afgesloten met een verslag en een toets.

 

Het minimum aantal deelnemers is 18. Bij te weinig deelnemers gaat

de keuzemodule niet door.

 

Opgenomen in opleiding(en)

B Voeding en Diëtetiek

School(s)

Academie voor Gezondheidsstudies

De ECTS onderwijscatalogus van de Hanzehogeschool Groningen wordt met de grootst mogelijke zorg samengesteld. Het is echter mogelijk dat de inhoud van de

catalogus -en de daarin vervatte informatie- verouderd, incompleet of onjuist is. Aan de inhoud van de catalogus kunnen dan ook geen rechten worden ontleend.

https://www.hanze.nl/nld
https://catalogue.hanze.nl/nl/Programme/2022/ECTSVDV22
https://www.hanze.nl/nld/organisatie/hanzehogeschool/shareyourtalent



